
Celler Masroig har bevaret sin essens og karakter i næsten 100 
år. Fra dag ét, har man arbejdet kontinuerligt med at indføre ny 
viden og fornyelse. Grundlagt i 1917, Cellar Masroig er i øjeblik-
ket et af de mest berømte vingårde i Montsant, Reigon Priorat. Er 
et privatejet cooperativ  med 200 ejere, men med egen bestem-
mende direktør og 20-25 faste medarbejdere, og mange løsar-
bejdere i høsttiden. 

De skilter ikke med, det er et cooperativ, da ordet har et kedeligt 
klang i udlandet. 

Vores mål er at lave et flot produkt, mens vi stadig hylder vores 
traditioner. Dette medvirker til at definere, hvad vi gør. Vi arbej-
der hårdt og længe på vores røde lerjord for at overføre de vær-
dier, der er fundamentet for vores vingård. Denne jord, en frem-
herskende faktor i vores landsby, med direkte indflydelse på kva-
liteten af druerne vi dyrker. Solens stråler reflekteres på den rø-
de jord tilbage på druerne ovenfor, og hjælpe dem til at modnes 
effektivt. 

Grenache og Carignan er de lokale druesorter i vores område. 
Selv om begge er karakteristiske for vores land, så  mener vi på 
Celler Masroig, at Carignan er fundamentet i vores vine. Carig-
nan bliver absolut kun bedre med alderen. Des ældre stokkene 
bliver, des mere kraft og smag kommer frem i vinen. 

Og som man siger: De gode vine, komme kun til dem, der har 
tålmodighed til at vente. 

Og dette er en god vin, fremstillet på 100% Grenache Blanc. 
Lagret i mindst 3 mdr. på ståltanke. 

Traditionelt fermenteret i rustfrie ståltanke ved brug af kølesy-
stem. 

Druerne er udvalgt fra vinstokke på vores egen vingård. 

Farven er grøngul med gyldne reflekser, ren og lys. Denne vin 
giver en intens aroma af modne æbler og melon, overraskende 
nok også bageri, alt på en blød ristet baggrund. 

I munden er den forfriskende, fin niveau af surhed, voluminøs og 
viser tydeligt druesortens karakteristika, cremet og med en rime-
lig lang eftersmag. 

 

Alkohol  13,5% 

 

 

 

 


