
Druesammensætning:  
100% Cencibel (Tempranillo). 14% Alkohol.  
Vinbeskrivelse:  
Denne vin er intet mindre end et mesterværk. Lige 
fra de første solstråler rammer vinstokkene i foråret 
til vinen bliver hældt på flaske, bliver der kælet for 
alle detaljer. Maxima bliver høstet udelukkende fra 
marken ”Botija”, hvor alle vinstokkene er 75 år eller 
der-over. Druerne bliver grundigt sorteret og kun de 
bedste kommer til at indgå i den endelige vin. De 
lagres minimum 15 måneder på nye franske ege-
træsfade og minimum 10 måneder på flaske.  
Resultatet er en tæt, lækker frugtbombe, med toner 
af mørke røde bær. Dejlig blød og cremet duft og 
smag med lette toner af vanilje.  
Vinen er lavet til at blive drukket nu og i de kom-
mende 3-5 år.  
Server vinen til retter inspireret af det sydeuropæi-
ske køkken, gerne med masser af hvidløg og oliven-
olie.  
5 stjerner hos Vinavisen.  


